
Oferta weselna 
z kompleksowym 

wsparciem



Ślub i Wesele 
w Sercu Natury
Organizujemy przyjęcia od 50 do 250 osób

Wasz wyjątkowy dzień zasługuje na oprawę 
bez kompromisów. 

Realizujemy marzenia o idealnym weselu 
oraz romantycznych ślubach w plenerze.



Przeszklone ściany sprawiają, że otaczająca zieleń staje się częścią dekoracji Waszego wesela.

LądowiskoBez barierSzybkie WI-FI Klimatyzacja

• Sala przygotowana akustycznie: Idealne brzmienie dla zespołu i DJ-a.

• Klimatyzacja kanałowa: Komfortowa temperatura bez nieprzyjemnych podmuchów.

• Lokalizacja: Obiekt oddalony od drogi głównej – cisza i intymność.

  Nasza sala to połączenie nowoczesnej inżynierii z ciepłem
  naturalnych materiałów. Dzięki konstrukcji bez kolumn,

  każdy z 250 gości ma doskonały widok na parkiet i Parę Młodą,
  a dębowa podłoga dodaje wnętrzu szlachetności.

gwarancja wygody

przestrzeń stworzona dla was



Architektura bez barier
Sala bez kolumn, w pełni dostosowana do 
potrzeb osób niepełnosprawnych.

Design i Widok
Dębowa podłoga oraz duże przeszklenia z 
kojącym widokiem na ogród.

Akustyka i Klimat
Sala przygotowana akustycznie z nowoczesną 
klimatyzacją kanałową (komfortowy nawiew, 
który nie wieje bezpośrednio na gości).

Zaplecze Mul�medialne
Kinowy sprzęt audiowizualny (3 rzutniki 
laserowe, 3 ekrany) – idealny do podziękowań 
dla rodziców i prezentacji.

Scena
Przestronna scena dla zespołu/DJ-a z zapleczem i 
oddzielną łazienką dla obsługi.

Oaza spokoju
Obiekt położony wśród zieleni i fontann, z dala od 
zgiełku głównej drogi.

Plener fotograficzny
Możliwość wykonania sesji zdjęciowej w naszych 
ogrodach.

Logistyka
Bezpłatny parking (auta i autokary) oraz... własne 
lądowisko dla helikoptera.



zdrowe smaki i gwarancja jakości

bufety tematyczne

Naturalna kuchnia
Tradycyjne dania oraz bufety z całego świata na bazie surowców 
bez konserwantów.

Diety specjalne
Pełnowartościowe dania wegetariańskie i wegańskie.

W cenie menu
Tort weselny, bufet swojski oraz powitanie chlebem i solą.

Napoje bez limitu
Kawa z ekspresu, napoje bezalkoholowe, toast szampanem 
oraz lód i cytrusy w barku.

transparentność 
przede wszystkim!
• Brak opłaty korkowej 
• Brak opłaty za opakowania 
• Możliwość odebrania jedzenia następnego 
dnia o dowolnej porze.

włoski słodki

śródziemnomorskiswojski amerykański

wege



Odpoczynek po Zabawie
Noclegi
20 komfortowych pokoi ze śniadaniem.

strefa rodzinna i udogodnienia

Atrakcje dla dzieci
4-piętrowa fikolandia obok sali, zewnętrzne 
place zabaw oraz boiska.

Komfort dla mam
Specjalna łazienka dla matek karmiących. 

Miejsce do przewinięcia maleństwa.

zniżki dla najmłodszych: * 
do 3 lat: 0 zł, 4-6 lat: 50% ceny

prezent dla was
Apartament dla Pary Młodej z sejfem w cenie.



Wyłączność

W danym dniu odbywa się 
tylko jedno wesele!

Styl

Możliwość aranżacji sali w 
dowolnym klimacie + podstawowa 

dekoracja żywymi kwiatami w cenie.

Wsparcie

Stała opieka eksperta ślubnego i 
elastyczne podejście.

Detale

"Koszyczki ratunkowe" w toaletach, 
profesjonalna obsługa kelnerska.

Bezpieczeństwo

Własny agregat prądotwórczy (gwarancja 
imprezy bez przerw).

Inspiracje

Każdego roku organizujemy 
autorskie Targi Ślubne.



menu weselne jordaszki

I. OBIAD WESELNY

ZUPY (1 do wyboru):

• Rosół z 4 rodzajów mięs z makaronem

• Pomidorowa z pieczoną papryką i bazylią – vege

• Krem z pieczarek z grzankami

• Krem z brokułów z warzywami – vege

MIĘSA PODAWANE NA PATERACH – 2,5 szt./os. (5 rodzajów):

• Rolada wołowa / Rolada wieprzowa

• Pieczone udko z kaczki

• Kieszonki ze schabu z pieczarkami

• Kotlet devolay – do wyboru: faszerowany masłem i pietruszką, grzybami i serem, szpinakiem, serem 
i grzybami, z brokułem i serem

• Kotlet drobiowy panierowany / Schabowy

• Bitki z karczku z cebulą i pieczarkami

• Kula drobiowa panierowana faszerowana warzywami

• Kieszonki z kurczaka grillowanego z pomidorem i mozzarellą

• Pierś z kury grillowana

DODATKI (2 rodzaje do wyboru):

• Kluski śląskie / Szare kluski

• Ziemniaki z koperkiem

• Pieczone łódeczki ziemniaków

DODATKI WARZYWNE (3 do wyboru):

• Modra / Buraki / Kapusta zasmażana

• Surówka z białej kapusty na wodzie mineralnej / Colesław

• Warzywa gotowane z masłem i bułką tartą

• Surówka z kapusty pekińskie z kiełkami

• Surówka z czerwonej kapusty z jabłkiem i rodzynkami

• Tarta marchewka z mandarynkami i jabłkiem



• Ciasta wieczorem zostają umieszczone na bufecie kawowym.

• Zewnętrzny bufet słodki wymaga zgody Jordaszki (musi zostać oznaczony nazwą 
cukierni i posiadać informacje o alergenach).
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II. DESER I SŁODKOŚCI

TORT � PRODUKCJI JORDASZKI

Maksymalnie 2 smaki do wyboru z dekoracją żywymi kwiatami (Możliwość zamówienia tortu 
personalizowanego za dodatkową opłatą).

CIASTA DOMOWE PRODUKCJI JORDASZKI – 4 rodzaje do wyboru: sernik, brzoskwiniowe z orzechami, 
porzeczkowe z orzechami, rafaello, leśny mech, z owocami i galaretką, szwardzwaldzkie z wiśniami, 
cytrynowiec, karmelowe z delicjami, wiśniowo – jogurtowe, bananowiec, kokosowe z ananasem.

DODATKI: Kruche ciasteczka domowe, świeże owoce.

III. ZIMNA PŁYTA (serwowana w stoły)

• Wędliny wędzone w Jordaszce / Sery żółte, wędzone i pleśniowe

• Pomidor i ogórek świeży / Pieczywo i masło

• Tatar wołowy z dodatkami

• Paszteciki z ciasta francuskiego (z mięsem lub kapustą i grzybami)

• Tor�lla z warzywami / Babeczki z pastą warzywną

• 2 sałatki do wyboru: 

- Sałatka a ’la grecka z fetą, 

- Sałatka brokułowa z kurczakiem i sosem czosnkowym, 

- Selerowa z kukurydzą i ananasem, 

- Mix sałat z wędzonym łososiem i limonką, 

- Sałatka z rukolą, słonecznikiem i owocami.

WAŻNE INFORMACJE: 
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IV. BUFETY W CENIE

SWOJSKI BUFET:

• Mięsa pieczone (3 rodzaje), salceson, kabanosy, kiełbasy, galareta.

• Twaróg z ziołami, hauskyjza, gołka.

• Opiekana ryba w zalewie, sałatka śledziowa, szałot.

• Smalec, ogórki kiszone, chrzan, musztarda, żurawina, chleb.

NAPOJE �NIELIMITOWANE�

• Wysokiej jakości kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna i parzona, herbaty smakowe.

• Soki i woda w dzbankach, napoje gazowane w butelkach szklanych.

V. KOLACJE CIEPŁE

I CIEPŁA KOLACJA (Do wyboru jedna):

• Opcja I (serwowana): Pieczony udziec wieprzowy porcjowany przez kucharza LUB ryba pieczona z 
kaszo�o z warzywami. W stole: dufinki, frytki, kapusta zasmażana.

• Opcja II (w stole 1,5 szt/os. – 3 do wyboru): Szaszłyki drobiowe, karczek zapiekany, żeberka, pstrąg 
filet, ryba w ziołowej panierce, golonko pieczone, mix pierogów. Dodatki: dufinki, frytki oraz 1 
warzywo (warzywa z masłem, kapusta zasmażana lub fasolka szparagowa).

II CIEPŁA KOLACJA W BUFECIE (2 do wyboru):

• Barszcz z krokietem (z mięsem, z kapustą i grzybami, z serem i grzybami, ze szpinakiem, włoski)

• Węgierski gulasz wołowy z kluseczkami

• Potrawka z indyka z warzywami / Flaczki wołowe lub z boczniaka

III CIEPŁA KOLACJA W BUFECIE (1 do wyboru):

• Żurek śląski z kiełbasą / Kwaśnica / Zupa cebulowa / Krem z białych warzyw



VI. BUFETY TEMATYCZNE (Dodatkowo płatne)

WŁOSKI
• Włoskie sery i wędliny. 
• Melon w szynce parmeńskiej Krewetki i mule zapiekane z czosnkiem i chilli
• Pieczony indyk z sosem z anchois Sałatka cezar z kurczakiem, grzankami i parmezanem 
• Sałatka caprese z pomidorów i mozzarelli z bazylią 
• Zielone i czarne oliwki, suszone pomidory i karczochy, oliwa z oliwek
• Bagietka czosnkowa i focaccia

ŚRÓDZIEMNOMORSKI
• Papryczki pepperoni faszerowane fetą 
• Sery z suszonymi owocami
• Tor�lla 2 rodzaje (z warzywami, z awokado).
• Krewetki, kalmary i mule w sosie pomidorowym
• Ryby wędzone – łosoś, halibut, pstrąg 
• Warzywa glillowane z oliwą
• Roladki z cukinii z serem feta
• Sałatka nicejska z tuńczykiem, jajkiem i oliwkami
• Sałatka z kuskusem, grillowanym kurczakiem i warzywami
• Dipy 2 rodzaje (serowy, koperkowy), bagietki i masło

BUFET AMERYKAŃSKI
• Mini burgery wołowe 
• Mini hot dogi
• Kanapki z chleba tostowego z cienko krojoną szynką i piklami
• Tor�lla z jajkiem i beconem 
• Gotowane kolby kukurydzy z masłem
•  Onion ringsy z dipami 2 rodzaje (czosnkowy i serowy)
• Sałatka z awokado, serem pleśniowym i oliwkami
• Amerykańska sałatka ziemniaczana z selerem naciowym
• Popcorn Pikle
• Musztarda i keczup Chleb tostowy

BUFET WEGE
• Wędliny wegańskie 3 rodzaje 
• Sery wegańskie 3 rodzaje 
• Pasztet z soczewicy ze świeżymi ziołami
• Grillowane warzywa 3 rodzaje 
• Roladki z cukinii z fetą
• Carpacio z buraka z fetą i orzechami 
• Paszteciki z ciasta francuskiego
• z wegańskimi kabanosami 
• Tor�lla 2 rodzaje (z żurawiną i oscypkiem, z brokułami i serem pleśniowym)
• Sałatka makaronowa z suszonymi pomidorami i szpinakiem
• Sałatka ziemniaczana z koperkiem i ogórkiem zielonym
• Smalec z fasoli Oliwa z oliwek, pieczywo

menu weselne jordaszki
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dodatkowo płatne usługi

BUFET SŁODKI
• Mini porcje – (przykładowe smaki: cassis, wanilia, truskawka, egzotyczny, gruszka, jabłko, orzech 

palony, czekolada, pomarańcza, beza pavlova, tarta czekoladowa, 
• ptyś francuski (smaki: pistacjowy, malinowy, kokosowy, orzechowo – czekoladowy), 
• makaroniki francuskie (smaki: pistacjowy, waniliowy, malinowy, marakuja, czekoladowy)

NAPOJE ZA DODATKOWĄ OPŁATĄ
• Piwo z beczki (30l)
• Piwo butelkowe  (raciborskie, Browar Wodzisław w tym piwo Księżnej Konstancji) 
• Piwo bezalkoholowe (żywiec smakowy, Browar Wodzisław z pomarańczą) 
• Wino Jordaszkowe białe (Verdejo) jasny, słomkowy kolor szczepu Verdejo niesie intensywny nos                     

o nutach ananasa, banana, cytryny i grapefruita, w smaku półwytrawne o wyraźnej i zbalansowanej 
kwasowości.

• Wino Jordaszkowe czerwone (Tempranillo) delikatnie wytrawne o głębokiej, wiśniowej barwie, 
aromaty czerwonych , dojrzałych owoców maliny i czarnej porzeczki

• Lemoniady w słojach 8l (mohito, arbuz, mango, czarny bez)
• Barman lub Barmix 

Zaślubiny w ogrodzie: 
• urokliwy park na ślub w plenerze
• stół i krzesła dla urzędnika
• krzesła dla gości
• nagłośnienie
• oprawa florystyczna + dywan 

Strefa relaksu:
• klimatyczne oświetlenie (girlandy w ogrodzie)
• dekoracja zwiewnymi materiałami wśród drzew 
• leżaki w strefie relaksu
• wygodne kanapy i fotele, koce  
• napis podświetlany drewniany LOVE
• hamak
• dekoracja huśtawki dla Pani Młodej

Wózek na tort:  artystyczny z dekoracją 
kwiatową i oświetleniem

W�������������� J�������� ���� ������� ��. ����������� ������. 

Moją wizją jest kreowanie 
trendów i najlepszych rozwiązań 
oraz organizacja wesel na wysokim 
poziomie.

dominika jordan

Doświadczenie: 
- w zarządzaniu firmą 23 lata
- w organizacji ślubów 7 lat
- w produkcji zdrowej żywności 15 lat
Dodatkowe atuty:
- sprawdzone kontakty do podwykonawców
- kontakt z Parą Młodą na odległość
- wsparcie Pary Młodej w trakcie całego procesu organizacji wesela
- empa�a, cierpliwość, elastyczność i profesjonalizm
- kreatywność i wysoka świadomość ekologiczna

Moim celem zrealizowane 
marzenia Pary Młodej oraz 
zachwyceni goście.

Dominika Jordan tel. 501 201 656 jordan@jordaszka.pl 


